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Dehesa Zacatena

Elaboramos quesos como lo hacian nuestros abuelos

Hablar de la historia de Zacatena es hablar de Las Tablas de Daimiel, ya que 950 hectéreas, son parte de la finca.
Un oasis en la estepa manchega de alto valor ecolégico que se nota en la calidad de nuestros quesos.

Se sabe que desde el siglo XVI se elaboran quesos procedentes de las ovejas que pastan en la Dehesa Zacatena,
gue hoy da nombre a nuestros quesos. La riqueza de sus pastos, que ha sido resefiada en distintas publicaciones, se
debe en una parte importante a la Magarza, una hierba de gran calidad para las ovejas con mas de 800

anos de historia.

Desde Zacatena, y con la ayuda del Parque Nacional de las Tablas de Daimiel,espacio protegido por su singularidad
y reserva de la biosfera, estamos retomando la explotacién del ganado manchego, transformando su leche en
exquisito queso manchego artesano D.O.P. Ecolégico que permite la convivencia de la explotacién con el entorno.

Somos artesanos. Seguimos el camino marcado desde 1990

En Dehesa Zacatena seguimos trabajando la finca de forma tradicional, elaborando el mejor queso D.O.P. manchego
artesano, anadiendo al modelo de explotacién las exigencias necesarias para alcanzar el exclusivo certificado
ecoldgico.

Nuestra actividad, vinculada a la elaboracién de queso de calidad comenzé en 1990, conservando y manteniendo
un modelo productivo respetuoso con el entorno vy, a la vez, afadiendo la tecnologia necesaria para garantizar la

homogeneidad de nuestros productos.

Nuestra queseria es excepcional por predominar la tradicién y calidad sobre la produccién, buscando ese equilibrio
entre natural, tradicién y sostenibilidad que da lugar a un producto ECOLOGICO de altisima calidad.

www.santanderfinefood.com



NUESTROS PREMIOS Y CERTIFICACIONES

2025
WORLD CHEESE AWARDS:

Oro - queso manchego artesano curado eco.

Bronce- queso manchego semicurado eco (leche pasteurizada).

CAMPOY ALMA:

Oro- queso manchego semicurado eco (leche pasteurizada).
Plata- queso manchego artesano curado eco.
Bronce- queso manchego artesano semicurado eco.

2024
WORLD CHEESE AWARDS:

Oro- queso manchego curado (leche pasteurizada).
Plata- queso manchego semicurado (leche pasteurizada).

CAMPO Y ALMA:

Plata- queso manchego artesano semicurado.
Bronce-queso manchego artesano curado.

2023
WORLD CHEESE AWARDS:

Oro- queso manchego artesano semicurado
Bronce- queso manchego artesano curado
Bronce- queso manchego curado (leche pasteurizada)

CAMPOY ALMA:
Plata- queso machego artesano curado
Bronce- queso manchego semicurado (leche pasteurizada)
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QUESO MANCHEGO

Consejo Regulador de la Denominacion de Grigen




Queso Tierno
D.O. Queso Manchego Ecolégico

INGREDIENTES

LECHE ecolégica de oveja (de origen Espaia), sal,
estabilizante (cloruro calcico), fermentos lacticos
y cuajo.

Corteza natural 100% comestible.
Producto sin gluten.

FORMATOS:
1. Cufia (200 gr)

2. Entero grande (2,600 kg)
3. Entero pequefio (1,120 kg)

Nuestro queso de oveja D.O.P. artesanal no deja a nadie indiferente. Es el mas particular, con un sabor suave de matices
Unicos ideal para toda la familia, irresistible.

Elaborado con leche pasteurizada a la que afladimos enzimas y bifidus a partir de una férmula muy cuidada.

Al ser un queso tierno, casi fresco, es importante conservar en frio entre 2y 12° C.

Queso Semicurado Artesano
D.O. Queso Manchego Ecolégico

INGREDIENTES

- LECHE ecolégica de oveja (de origen Espana), sal,
e A estabilizante (cloruro célcico), fermentos lacticos

anchhesgao g }
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Corteza natural 100% comestible.

Producto sin gluten.
FORMATOS:
1. Cufia (200 gr)

2. Entero grande (2,600 kg)
3. Entero pequefio (0,980 kg)

Nuestro queso de oveja D.O.P. artesanal mas vendido y premiado. Un sabor cremoso e intenso muy caracteristico, que
da la propia alimentacion que ofrece la Dehesa.

Elaborado con leche cruda segun se extrae del ordefo de las ovejas, sin ninglin otro tipo de proceso, aprovechando asi
las enzimas y los bifidus propios.



Queso Semicurado Pasteurizado
D.O. Queso Manchego Ecolégico

INGREDIENTES

LECHE ecoldgica de oveja (de origen Espafia), sal,
estabilizante (cloruro calcico), fermentos lacticos
y cuajo.

Corteza natural 100% comestible.
Producto sin gluten.

FORMATOS:
1. Cuna (200 gr)

2. Entero grande (2,600 kg)
3. Entero pequefio (0,980 kg)

Queso elaborado con leche de oveja ecoldgica pasteurizada D.O. Manchego, elaborado con sumo cuidado mediante
métodos tradicionales y atencion al detalle, resultando en un queso de rico sabor.

Queso Curado Artesano
D.O. Queso Manchego Ecoldgico

INGREDIENTES

LECHE ecoldgica de oveja (de origen Espanfa), sal,

! e estabilizante (cloruro calcico), fermentos lacticos
anchesso ; B .
Cunnaadl — y cuajo.

Corteza natural 100% comestible.
Producto sin gluten.

FORMATOS:
1. Cuna (200 gr)

2. Entero grande (2,400 kg)
3. Entero pequefio (0,920 kg)

Nuestro queso de oveja D.O.P. artesanal mas puro con un olor y textura excepcionales. Madurado seis meses para
conseguir un sabor intenso con leve toque acido.

La leche se trabaja cruda, inmediatamente después de ordenar las ovejas, sin necesidad de ningln otro tipo de proceso,
aprovechando asi las enzimas y bifidus propios de la leche de oveja.



Queso Curado Pasteurizado
D.O. Queso Manchego Ecoldgico

INGREDIENTES

LECHE ecolégica de oveja (de origen Espaia), sal,
estabilizante (cloruro calcico), fermentos lacticos
y cuajo.

Corteza natural 100% comestible.
Producto sin gluten.

FORMATOS:
1. Cufia (200 gr)

2. Entero grande (2,400 kg)
3. Entero pequefio (0,920 kg)

Nuestro queso curado estd elaborado con la leche de nuestras propias ovejas que pastan en la dehesa, dando
como resultado un queso con un sabor Unico e inigualable.




